
 
Aperitivo | al bicchiere  

 
Ca del Bosco Franciacorta Cuvee Prestige 
 

Colore: Giallo dorato, con perlage fine e persistente. 

Profumo: Sentori fruttati di pesca e di agrumi, mandorle 

e crosta di pane. Gusto: Strutturato, giusto equilibrio fra 

acidità e morbidezza, elegante. 
 

11,- 
 
 

Consiglio enologico | a cura del sommelier Milan  

 
Kerner Praepositus 

Abbazia di Novacella 
 

Vino bianco fresco, secco, fruttato e floreale, 

caratterizzato da grande eleganza e da una piacevole 

pienezza al palato. 
 

40,- 
 
 
Cabernet Riserva Mumelter 

Cantina Bolzano 
 

Il bouquet combina gli aromi di una varietà di piccole 

bacche scure: Ribes nero, ciliegia, mora e prugna con 

note speziate come pepe e tabacco. Elegante, denso e 

armonioso al palato con grande struttura. 
 

59,- 
 
 

Birra consigliata | da Stefan 

Isaac 
 

Birrificio Baladin Torino | Witbier (blanche) | 5,0% 
 

Birra di frumento belga ad alta fermentazione, leggera e 

profumata, con aromi di agrumi, spezie e fiori bianchi. 

Fresca, morbida e delicatamente speziata nel finale. 

Ideale con piatti di pesce, formaggio di capra o insalate 

estive. 
 

8,- 

 

 

 
 
L’acqua sgorga dalla sorgente situata al Giogo di Foiana. 

Grazie a un impianto BWT interno, l’acqua viene 

mineralizzata e arricchita con oligoelementi. In questo 

modo otteniamo un’eccellente acqua minerale locale, 

riducendo al contempo l’impatto ambientale eliminando 

le consegne di vuoti. 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

Lattuga dal nostro “Market Garden” 

ricotta del maso Infanglhof | condimento ai lamponi 

anacardi tostati 
 
 
 

Focaccia Mille Foglie caramellata G, L 

gorgonzola | ribes nero | fichi 
 

oppure 
 

Taglierini fatti in casa G, L 

curry | pomodori | scorfano 
 

oppure 
 

Hamburger di cervo “locale” del maso Moarhof G 

mela arrostita | maionese al porro 

mirtilli rossi | barbabietola 
 
 
 

Consommé 

bollito di manzo | verdure 
 

oppure 
 

Virgin Piña Colada | drink 
 
 
 

Verdure al vapore G, L 

cannolo croccante di wan tan | purè di patate 

spuma al prezzemolo 
 

oppure 
 

Il meglio dell’agnello G 

salsa alle erbe | polenta | peperoni al forno 
 

oppure 
 

Halibut G, L 

burro al pomodoro | olive | polenta 

peperoni al forno 
 
 
 

Tartellette alla panna acida G, L 

fragoline di bosco dal nostro parco forestale | limone 
 

oppure 
 

Sorbetto di frutta esotica 

caramello | semi di zucca 
 
 
 

Assortimento di formaggi locali 
 

vegetariano 
 

gluten= G    |   lattosio= L 
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